
味噌の風味を生かすために、ご注文をいただいてからおつくりしています。
そのため提供までお時間をいただくことがございます。

STANDARD MENU
水〜土 18:00-21:30L.O. / 日・祝 11:30-14:30,17:30-21:30L.O.

当店では、お一人様につきワンオーダーをお願いしております。

また、ご予約のお客様の場合、お一人様あたりツーオーダーをお願いしております。

予めご了承ください。ただし、小学生未満のお子様はこのルールの対象外となります。



グラス
湯呑み

¥ 740
130ml
150ml

MINOH BEER
箕面ビール

樽生

ボトル

−DRAFT BEER−

−BOTTLE BEER−

定番
ハーフサイズ
パイントサイズ

限定
ハーフサイズ
パイントサイズ

定番

限定

W-IPA

〃

〃

¥ 780

¥ 880

¥1180

¥1330

※表記価格は全て税込です

¥ 950 ~

¥ 850

¥1100

ORYZAE BREWING
オリゼーブルーイング

樽生

ボトル

−DRAFT BEER−

−BOTTLE BEER−

ハーフサイズ
パイントサイズ

¥1080
¥1870

¥1180

※パイントサイズ＝生中サイズ

複数種類ご用意しております
ショーケースをご覧いただくか
スタッフにお尋ねください

箕面ビールは、大阪府箕面市で誕生したブルワリーです。 オリゼーブルーイングは、主原料に麹を使用した麦芽を
使用しないグルテンフリーのブルワリーです。（和歌山県）

みつか坊主に新しく仲間入り！日本の伝統技術で仕込んだ
やばいビール！もはやビールと言っていいのかっ！？

全種類

WINE
マルサン葡萄酒

SAKE
日本酒  秋鹿

江戸時代から葡萄を作り続ける若尾果樹園のワインをぜひ！ 秋鹿は、大阪最北端の能勢町で農醸一貫造りの日本酒です。

赤

ボトル

−RED WINE−

−BOTTLE WINE−

醸し甲州 ¥4990

若尾果樹園 ¥4800

純米各種
グラス 2合 ¥2200¥ 820たっぷりの果実の中に隠し味のプチベルドーが

渋み・濃さ・複雑さをプラス。

白 −WHITE WINE−
良質で雑味の少ない、優しい果実と味わいの厚み。

甲州百（赤）

甲州百（白）

¥3700

¥3700

ワインは一升瓶＆湯呑み
これが山梨県民スタイル

／

純米大吟醸
グラス 2合 ¥4000~¥1400~ ／

熟成酒・限定酒
グラス

¥1000¥ 1680 ／

秋鹿ハイボール ¥ 680

季節の発酵シロップハイボール ¥ 780

たっぷりレモンハイボール

2合 ¥2700¥1000 ／

¥ 820

60ml×3 30ml×3種飲み比べ3

ハイボール



診断秋鹿推し

・箕面ビール
・秋鹿
・秋鹿ハイボール
・マルサン葡萄酒

ー 本日の樽生（ハーフサイズ）

ー 一升瓶ワイン 　  or　 白

ー 本日の日本酒（グラス）

赤

choinomi set
ちょいのみセット

yoidore set
酔いどれセット

スタッフおまかせアテ
＋

お好きなドリンク
以下からおひとつお選びください

¥1200
ドリンクおかわり1杯 ¥ 600

¥2580

＋

＋

みつか坊主 定番一品　種盛り5

チャーシューカルパッチョ／ピクルス／ハム横山／ポテサラ／唐揚げ

箕面ビール〈ハーフサイズ〉

日本酒 秋鹿〈グラス100ml〉

ビールから？日本酒から？スタッフにお申し付けください

秋鹿+100%無添加りんごジュース+能勢ソーダ
日本酒とりんごと炭酸でさわやかに。

APPLE cocktail
日本酒秋鹿×りんご

SOFT DRINK
ソフトドリンク

長野県で化学肥料を使わず減農薬でりんごを育てるりんご農園
フジワラルーツファームの無添加りんごジュースを使用。

りんごカクテル ¥ 780

りんごと熱燗 ¥ 780
秋鹿（熱燗）+100%無添加りんごジュース
あったかいカクテルで飲みやすい！

無添加りんごジュース

自家製発酵シロップソーダ ¥ 580

¥ 680

能勢ジンジャエール

能勢山水ウーロン茶 ¥ 480

¥ 480

OSAKAとよのサイダー ¥ 610

能勢酒造ミネラルソーダ ¥ 480

手焙煎珈琲 ¥ 500〈アイス／ホット〉
→お食事をされた方は ¥ 400 ※無料でデカフェ変更可

冷

温

ぼ
ん
ち
さ
ん

あなたにおすすめの日本酒がすぐにわかります！ご注文はスタッフまで！

「飲んでみたいけど種類が多すぎてどれを頼んだらいいかわからない」

アプリの開発は、みつか坊主の学生スタッフさん。

「いつもぼんちくんのおすすめを飲んでる」 という方こそまずはこれをやってみて！

監修は、日本酒に詳しいみつか坊主のらーめん担当ぼんちさん。

ぼんちさんの脳内はこのアプリに全て詰めこまれています！在庫状況は毎日更新！

※表記価格は全て税込です

＼あなたが今味わいたい日本酒がすぐみつかる／
みつか坊主オリジナルWebアプリできました

AKISHIKA



愛知 伊藤商店　中定商店　日東醸造　の
たまり食べ比べ（TKG）

さん さん さん

三重

¥ 450
愛知 伊藤商店　中定商店　日東醸造　の

たまり食べ比べ（冷奴）
さん さん さん

＼　　 　 　　／中定商店さん＼　　 　 　　／伊藤商店さん

LIMITED IPPIN menu

¥ 410
今回のゲスト日本酒「敷島」の蔵人さんイチオシペアリング！
カリッと香ばしい厚揚げに、甘辛味噌がとろ〜り。
“敷島”との相性、ぜひお試しあれ！

揚げたて厚揚げの味噌田楽愛知

¥ 380鮎のウルカマヨソースの野菜ディップ岐阜
岐阜県の発酵珍味「鮎のうるか」（鮎の内臓の塩辛）を
マヨネーズベースのドレッシングと合わせてディップソースに！
クセになるコクと塩気が、シャキシャキ野菜にぴったり！

みつか坊主でおなじみの3つの醸造元、
「中定商店」「伊藤商店」「日東醸造」の“たまり”を贅沢に食べ比べ！
あなたのお気に入り、ぜひ見つけてみてください♪

¥ 880
¥1180

¥ 580

豆味噌タレ漬け鶏焼肉
松阪市のソウルフード「鶏焼肉」を
香ばしい赤味噌ダレで仕上げました
ごはんもお酒もとまらない！

S
M
L

¥ 450

＼　　 　 　　／日東醸造さん

※写真はMサイズです

こちらを使用
！

＼　　 　 　　／伊藤商店さん

＼　　 　 　　／中定商店さん

日本酒 敷嶋との
ペアリングNO.1

＼
   

   
  ／

3種類すべて店頭販売中！

店頭販売中
！

期 間 限 定 一 品 メ ニ ュ ー

※表記価格は全て税込です

6〜8月のテーマ「東海と発酵」にあわせた創作一品をお楽しみください



おまかせ盛り合わせ5種人気 ¥1300
スタッフおまかせの一品を少しずつ。
注文ごとに一品の内容は変わります。出てくるまでのお楽しみ♪

白髪ネギと自家製ラー油ダレの冷奴
みつか坊主のラーメンに欠かせない白髪ネギを
自家製ラー油ダレと合わせてトッピング。お酒もご飯も進む君！

¥ 480

味噌漬けチャーシューカルパッチョ ¥1100

とろりん煮卵のポテサラ ¥ 590
かあちゃん味噌の味噌マヨソースで！

おでん
¥1050

※10分ほどお時間いただきます。

おまかせ7種
おまかせ3種 ¥ 540

肉味噌の温奴
お豆腐半丁をたっぷり肉味噌で。

¥ 600

揚げたて厚揚げと醤油麹
豊能町にある山口納豆さんが作る
おいしいお豆腐の揚げたて厚揚げ。

¥ 630

発酵ポテトフライ
大人も子どももみんな大好きポテトフライに
レモン麹ソースを合わせました。

¥ 540

※表記価格は全て税込です

シン発酵唐揚げ
たまねぎ麹とすりおろしにんにくのみで
味付けした新バージョンの発酵唐揚げ。

¥ 680

ハム横山のパテ・ド・クルチェット
横山がフランス・バスクで働いたお店のレシピをもとに日本風にアレンジしたパテ。
豚ミンチ・鶏レバー等を混ぜテリーヌ型で焼き上げ数週間熟成させてます。クルチェットはお店の名前。

¥1200

YOKOYAM
A

HAM

季節の野菜盛り合わせ
酒樽を解体した木の上には、かあちゃん味噌を丁寧に塗り、
季節の美しい野菜を鮮やかに並べ、最後にチーズをふんわり炙りました。

¥ 880

地元野菜のピクルス ¥ 480

STANDARD IPPIN menu
定 番 一 品 メ ニ ュ ー



special ramen
特 製 ら ー め ん

特製つけ麺8号

小（150g）
中（200g）
大（300g）

¥1840
¥1890
¥1990

麺:全粒粉平打ち麺 
具:レアチャーシュー ねぎ マー油 
 　特製焼き豚 煮卵 肉味噌

特製赤味噌 ¥1810
麺:全粒粉入り太麺
具:レアチャーシュー ねぎ つくね 煮卵 
 　みつばMIX 特製焼き豚 味ネギ チーズ

特製白味噌 ¥1680
麺:全粒粉入り中細麺
具:レアチャーシュー ねぎ つくね 煮卵
　 特製焼き豚 味ネギ 玉ねぎ ばらのり 

¥100辛増し

特製辛味噌 ¥1870
麺:全粒粉入り太麺
具:レアチャーシュー ねぎ つくね 煮卵
 　特製焼き豚  味ネギ ばらのり チーズ

可能

※表記価格は全て税込です

~



焦がし味噌北海道

2〜5辛 6〜10辛ノーマル

チーズなし ¥1150 ¥1250 ¥1350
チーズあり ¥1350 ¥1450 ¥1550

ら ー め ん

RAMEN

赤味噌らーめん
煮卵あり ¥1210
煮卵なし ¥1060

麺:全粒粉入り太麺
具:レアチャーシュー ねぎ
　 みつばMIX つくね

白味噌らーめん
煮卵あり ¥1210
煮卵なし ¥1060

麺:全粒粉入り中細麺
具:レアチャーシュー ねぎ
 　つくね 玉ねぎ

¥1060
バターあり ¥1350
バターなし ¥1200

辛味噌らーめん

旨辛

麺:全粒粉入り太麺
具:レアチャーシュー ねぎ つくね ばらのり

TOYONOあっ
さり TOYONOあさり魚介

濃厚

バターあり ¥1450
バターなし ¥1300

※表記価格は全て税込です

小（150g） ¥1250
中（200g）
大（300g）

¥1300
¥1400

つけ麺8号

麺:全粒粉入り平打ち麺
具:レアチャーシュー ねぎ 玉ねぎ
 　刻みチャーシュー もやし マー油

人気

麺:全粒粉入り太麺
具:レアチャーシュー ねぎ コーン

麺:全粒粉入り中細麺
具:レアチャーシュー ねぎ
　 つくね ばらのり

定番 定番

ア レ ン ジ

おすすめ
トッピング

チーズ

※あつもり不可
※スープ割・温めなおし可

※大のみ肉味噌付き



にんにく マヨネーズ 酢 辛味ペースト 生玉子

・たまり醤油の油そば

※一気に和え玉を残ったスープに投入するのはおすすめしておりません

・ビーガン担々麺

・ベジ味噌らーめん

・キッズらーめん

・生たまご醤油
・にんにくラー油

¥ 500

ALL  ¥ 500

¥ 750

¥ 950

¥50

・肉味噌ごはん

※学生証を
ご提示ください

¥ 700

・かけらーめん

煮卵 ¥180 ねぎ増し ¥190 ばらのり ¥250 発酵バター ¥200

肉味噌 ¥270 肉増し ¥440 チーズ ¥260 ４種のせ ¥850

半玉 or 1玉

小さいサイズ 学生限定

・ハーフらーめん

ビーガン ごはんもの

和え玉

白／TOYONO

赤／辛

¥ 700白／TOYONO 1玉 or 2玉

以下からトッピングを 　つお選びください2

3つ以上のトッピングも可能です！　1つにつき

薬味と麺とスープだけのらーめん。

小学生以下限定！麺量お選びください。

麺:全粒粉入り中太麺
具:フライドオニオン ネギ ばら海苔
　 レアチャーシュー すりごま

（1玉茹で前130g）

愛知県のお味噌蔵 中定商店さんの
宝山味噌の味噌たまりを使用した油そば。

+

さらに学生さんは、白ごはん全サイズ無料です！

白ごはん一色米穀店の・

麺:全粒粉入り中細麺
具:その日のお野菜をたっぷり

グルテンフリー麺

※少々お時間
いただきます

¥1600
¥1940

麺:全粒粉入り中細麺

¥1350

¥ 480
¥ 690大

中

¥ 300小

¥ 220
¥ 330大

中

¥ 110小

旨辛肉味噌をのせた
スタッフ一押しの味!

・TKG・〆ごはん

・チーズ〆ごはん

¥ 300¥ 210

¥ 340

美味しいひと工夫のある
スープごはん用の小ライス。

豊中にあるお米屋さんの
白ごはん。
学生証提示で無料です。
マンガ盛りもできます！

※写真は小サイズです

旨赤卵の卵かけごはんを
おいしいお醤油でどうぞ！

※表記価格は全て税込です

＼ 残ったスープであそぶ究極の替え玉！／

※らーめんご注文の
お客様のみ注文可能 デザート

・本日のアイス
・昔懐かしアイスクリン
・秋鹿の酒母粕入りチーズケーキ
（本日のアイス添え）

¥ 280

¥ 560
¥ 960

単品

手焙煎珈琲セット

¥ 780お食事された方

¥ 380

具:フェイクミート
 　ネギ　季節のお野菜

（えんどう豆）

チーズorばらのりor肉味噌

スープにつけて
つけ麺風

スープをかけて
まぜそば風


